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Сорт винограду:  100% Віоньє 

☑ Виноградник розташований на плато,

покритому обкатаною галькою. Нижче плато

ділянки представлені терасами та схилами

пагорбів із терруаром із сафрів, змішаних із

поверхневим шаром обкатаної гальки;

☑ Виноград збирають вручну в стані ідеальної

зрілості після перевірки шляхом дегустації ягід; 

☑ Сортування та пресування цілого грона;

☑ Природне освітлення сусла при низьких

температурах 10-12 град С;

☑ Ферментація триває мінімум 3 тижні  при низькій

температурі (від 14 до 16°C); 

☑ Приблизно третина сусла ферментується в

бургундських бочках  (нових та повторного

використання) і зберігатиметься в деревині; інша

частина витримується на тонкому осаді в

резервуарах з нержавіючої сталі;

☑ Купаж та розлив здійснюється у травні

наступного року після збору врожаю.

☑ Колір: світло-солом’яний з блиском  

☑ Аромат: ніжний, і в той же час насичений,

характеризується нотами білих фруктів і квітів 

☑ Смак: м'який, збалансований з нотами білих

фруктів та ягід, є продовженням аромату

Температура подачі: 9-10 град С

Ідеально до:  як аперитив, смаженої риби чи

морепродуктів

CHATEAU MONT-REDON

Біле, сухе, 13,5%, 0,75 л 

Франція, Долина Рони,

Lirac, AOC

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

LIRAC, 2022
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